MENU GASTRONOMIQUE
& 44,90€

Mises en bouche
ENTREES AU CHOIX
Duo Terre et Mer en fumaison
Terrine de fole gras de canard fumé au piment

d’Espelette  Carpacclo de St-jacques fumées
vinaigrette aux fruits de la passion
et poutargue ripée
Ou
Burrata i la truffe d’été, Mesclun, Melon, Magret
fumé matson Poivron goutte et Vinaigrette de
Frambolse
PLATS AU CHOIX
Quast de veau fermier de L'Aveyron sauce
Bourguilgnonne aux cepes et pied de veau confit
(Allgot et mint choux de Bruxelles)
Ou
Parillada de la Mer (Pavé de Saumon, qambas,
Noix de St-jacques et Poulpe grillés)
sauce atoll au Chipotle
(Riz safrané et Artichaut bouton)
Oou
Supplément +e€
Filet de beewf Normand Rossini sauce Sauternes
aux worilles et ail notr

(Allgot et mint choux de Bruxelles)
Oou
Supplément +ee
Ris de veau de coewr sauce crémeuse i La truffe,
Pecorino et lavd paysan fumé sur Rigatont

Aotttk

Assiette de 2 fromages affinés
At cholx sulvant Suggestions




